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,Fleisch” aus dem Labor geht
bald in Serienproduktion

Die Produktion von Fleischersatzprodukten ist ein Geschift fiir Grofkonzerne. Firmen wie Nestlé
oder Tyson Foods sowie Gréflen der Finanzwelt investieren in ,cultured meat“. Nun hat ein Unter-
nehmen aus Israel angekiindigt, Kunstfleisch bald fiir ,jedermann® anbieten zu kénnen.

3 HANS MAAD

unstliches Fleisch gilt potenten
Investoren als ,,Game Changer*.
as heiflt, dass man dem Erzeug-

nis das Potenzial zuschreibt, den
Fleischmarkt zu revolutionieren. Mit

- einer derart hochtrabenden Ansage ist

i

Ende Juni das in Israel, nahe Tel Aviv,
ansdssige Unternehmen Future Meat
Technologies an die Offentlichkeit ge-
gangen, als es bekanntgab, eine neue
Produktionsanlage in Betrieb zu neh-
men, die den Schritt vom Labormafstab
in die skalierbare industrielle Kunst-
fleischsynthese vollendet. Die Pilotan-
lage sei in der Lage, tdglich 500 kg
synthetisches Fleisch zu produzieren,
was etwa den Laibchen fiir 5.000 Ham-
burger entspreche bzw. etwa der
Fleischmenge einer Kuh.

Ein Kilo Hithnerbrust
fiir 7,50 US-Dollar

Aufgrund der Produktion in indus-
triellem Maf3stab und rascher Zyklen
(,20-mal schneller als traditionelle
Tierhaltung”) soll die neue Anlage die
bisher exorbitant hohen Preise des
Kunstfleisches auf das Niveau her-

kommlicher Fleischprodukte bringen.

damit _leistbar fur .euermann \eben
Huhnerfleisch-Ersatz kann die Anlage
auch Kunstfleisch mit Schweine- und
Schaf-Typ synthetisieren. Rindfleisch-

| Ersatz braucht noch weiteren Entwick-

lungsaufwand.
Die Markireife und Ausrollung in

| Supesmarkie und Gastronomie will
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[n Fermentern werden Bindegewebszellen geziichtet, die man als Fleischsubstanz .emten” kann.

Future Meat bis Mitte 2022 erreichen.
Moglich ist auch, dass Produktionsan-
lagen an weitere Hersteller lizensiert
werden. Erste Testmarkte plant man

in den USA, die Genehmigung der Pro- -

duktionsanlage wird aktuell auch in
anderen Lindern vorbereitet.

Die Marktaussichten des Produkts
haben Grofinvestoren iiberzeugt und
zu hohen Investitionen veranlasst. Das
erst 2018 gegriindete Unternehmen
Future Meat konnte bereits kurz nach
der Griindung eine Finanzierungsrun-
de von 14 Millionen US-Dollar abschlie-
fen. Im heurigen Jahr haben strategi-
sche Partner weitere rund 27 Millionen
Dollar bereitgestellt.

Mitte Yuli wurde schlieRlich eine
Zusammenarbeit von Future Meat mit
dem Nahrungsmittelmulti Nestlé be-
kanntgegeben. Die Nestlé-Forschung
hat bisher iiberwiegend an pflanzlich
basierten Fleischalternativen geforscht.
Nun wolle man dies mit der Technolo-
gie von Future Meat ergdnzen, um den
Fleischersatz in Geschmack, Geruch

und Textur weiter zu optimieren. Uber
den finanziellen Aspekt der Zusam-
menarbeit wurden keine Informationen
veroffentlicht.

Hybrid-Produkte mit
pflanzlichem Protein

Waéhrend veganer Fleischersatz im
internationalen Mafistab bereits ein
etabliertes Geschift ist, stehen Produk-
te auf Grundlage tierischer Zellen erst
am Beginn. Future Meat verwendet fiir
die Fleischsynthese Bindegewebszellen
(Fibroblasten), die in Fermentern mit-
tels Ndhrlosung vermehrt werden. Man
betont, dass! fiir den: Produktionspro-
zess Reine gentechnischen Modifikati-
onen erforderlich sind. Neben Fleisch-
fasern lasse sich mit der Methode auch
tierisches Fett synthetisieren. Weiters
ist es moglich, die Produkte aus tieri-
schen Zellen.mit Proteinen pflanzlichen
Ursprungs zu ,Hybrid-Produkten® zu
kombinieren, um Textur, Aroma und
Geschmack zu optimieren.



