Kulinarik | Im Knddel Land arbeiten neun Gastronomiebetriebe

zusammen, um das ganze Jahr ein abgestimmtes Knddelangebot in
hochster Qualitdt anbieten zu kdnnen.

Die Kleinregion ASTEG, mit
den Gemeinden Allentsteig,
Schwarzenau, Echsenbach
und Gopfritz sowie dem sie
alle verbindenden Truppen-
ibungsplatz, ist die Heimat
der Waldviertler Knédel.

Hier arbeiten neun Gastro-
nomiebetriebe zusammen,
um das ganze Jahr iiber ein
abgestimmtes Knodelangebot
in hochster Qualitat anbieten
zu konnen - fiir die Gdste
und fiir die Einheimischen.

Kreativitat trifft auf
Hausmannskost

Der Kreativitit sind dabei
keine Grenzen gesetzt, einzi-
ge Bedingung ist, die Knodel
miissen aus Erdédpfelteig sein,
ganz wie es sich fiir einen
echten Waldviertler Knddel
gehort. Ob sie als Beilage zum
saftigen Schweinsbraten, zum
Wildragout oder zum Gu-
lasch unser aller Gaumen er-
freuen, die Knodeln prigen
die Qualitit des Gesamtange-
botes. Dann gibt’s die Knddel
noch geftllt als deftige
Fleisch-, Grammel- , Blunzen
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- oder Selchfleischknodel
Aber auch mit siflen Fillun-
gen kann der Waldviertler
Erdidpfelknodelteig punkten!
Wer sich darauf einlafit wird
uUberrascht sein dartiber, was
da alles moglich ist.

Und ja, dann gibt’s da noch
die Knddelmanufaktur Klang
in Allentsteig. Bis zu 20.000
handgemachte Knédel pro
Woche verlassen diesen Be-
trieb und koénnen in vielen
Fachgeschiften erworben

werden. Am Samstag, dem 24.
September bietet sich beim
Tag der offenen Knddelma-
nufaktur die Moglichkeit, den
Fachleuten direkt vor Ort auf
die Finger zu sehen, Wissens-
wertes iiber Rohstoffe, Verar-
beitung bis hin zur Ausliefe-
rung erzdhlt zu bekommen
und natiirlich Knddelspeziali-
titen vor Ort genieflen oder
sich diese zu Outlet-Preisen
,mit nach Hause nehmen” zu
kénnen.

Neben den vielen neuen Varianten der Waldviertler Knddel ist die
traditionelle Fleischknddel noch immer sehr beliebt.  Fotos: R.Klang
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Knodel Land Wirte

Restaurant zum Stadttor
HauptstraBRe 6

3804 Allentsteig

& 02824/2350
Knddelmanufaktur Klang
Zwettler Stral3e 33
3804 Allentsteig;

B 02824/2301
Gasthaus Wildrast
HauptstraBe

3800 Gopfritz

&= 02825/7333
Gasthof Klang Josef
Marktplatz 6

3903 Echsenbach

& 02849/8208,
Gasthaus Christine Mayrhofer
GroBkainraths 26
3903 Echsenbach

B 02849/3165,
Gasthaus Dollerwirt
GroBhaselbach 5
3900 Schwarzenau;
B 02849/2953
Gasthaus Kaminstube
Waidhofnerstrale 3
3900 Schwarzenau

™ 02849/2271
Seerestaurant Lockauer
3804 Allentsteig

Z 0681/81959895
Gasthaus ,,Desperados”
BundesstraBe 20
3900 Schwarzenau;
& 02849/2539




Unsere Knodel Land Wirte

Knddelige Vielfalt | Die Gastwirte punkten einerseits mit regionaler Hausmannskost aber

Diese neun Wirte haben sich
gemeinsam den Knddeln ver-
schrieben und freuen sich ih-
re Variationen servieren zu
diirfen:

Q Allentsteig

Restaurant zum Stadttor
Michael Kratochvil
3804 Allentsteig
Hauptstrale 6

Tel.: 028242350
rest.kratochvil@aon.at

Der Familienbetrieb im Zent-
rum der Stadt Allentsteig be-
steht seit tiber 40 Jahren. Dort

‘befand sich einst auch die

Stadtmauer und das westliche
Stadttor, deren Spur man
noch im Innenraum der Gast-
stétte sehen kann. Die gutbiir-
gerliche Kiiche bietet Ihnen
mittags und abends eine gro-
e Auswahl an frisch zuberei-
teten Speisen und hausge-
machten Pizzen. Uber traditi-
onellen Veranstaltungen und
Events konnen Sie sich auf
der Homepage ( www.restau-
rant-zum-stadttor.at ) infor-
mieren. Das Team rund um
Michael Kratochwil freut sich
iiber Thren Besuch und ist be-
miiht, Sie mit Qualitit, ge-
schmackvollen Speisen und
prompter  Bedienung als
Stammgast zu gewinnen.

Anlasslich des Knddel Land

Festes gibt es:

Fleisch-, Grammel-, Selch

fleischknddel, Schweinsbra

ten mit Erddpfelknddel,

Fruchtknddel mit Fiillung

nach Saison.

Restaurant Seeterasse,
Robin Lockauer
Promenadenweg 2
3804 Allentsteig

Tel. 06818/1959895

Das Restaurant Seeterasse
punktet schon mit seiner
schénen Lage direkt am All-
entsteiger Stadtsee. Robin Lo-
ckauer hat das Restaurant
2016 tubernommen und bie-
tet neben Kklassischer Haus-
mannskost auch eine um-
fangreiche Jausenkarte fiir Ba-
degiste und Ausflugsgiste an.
Die besondere Lage, direkt im
Naherholungsgebiet, bietet
sich an, um zu entspannen
und zu genieflen. Jeden Mitt-
woch ist Schnitzeltag, am
Freitag gibt Sparerips und die
Cocktail-Night, jeden Sonn-
tag gibt es ein umfangreiches
Mittagsbuffet.

Anlésslich des Knidel Land

Festes gibt es:

Knddelbuffet mit Zwettler

Bierknddel, Fleisch-, Spinat

knodel und siiBe Knddel

variationen.

Heimat der Waldviertler Knédel.
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Knddelmanufaktur Klang
Zwettler StraBe 33
3804 Allentsteig

& 02824/2301
office@klang-knoedel.at
www.klang-knoedel.at

Die Knodelmanufaktur Klang
ist ein kleines Familienunter-
nehmen, das sich zum Ziel
gesetzt hat, die besten und fri-
schesten Knodel in die Regale
gut sortierter Lebensmittel-
mirkte und in die Kiichen en-
gagierter Gastronomen zu
bringen. Ohne Konservie-
rungsstoffe und ohne Ge-
schmacksverstarker entstehen
die beliebten Waldviertler Er-
détpelknodel, aber auch ge-
fillte Varianten mit Fleisch,
Selchfleisch, Blunzen, Rauch-
kdse oder Grammeln werden
zubereitet. Das Gasthaus ist
bei Veranstaltungen gedffnet,
der neu adaptierte Speisesaal
flir bis zu 100 Personen bietet
den passenden Rahmen und
ein gemiitliches Ambiete.

Am 24. September, ab 10 Uhr

Tag der offenen Knédelmanu-

faktur

O Gopfritz/Wild

Gasthaus Wildrast
Ivana Sturmova
HauptstraBe 71
3800 Gopfritz/Wild
Tel. 02825/7333

Das Gasthof Wildrast liegt im
Zentrum von GoOpfritz an der
Wild und ist ein allseits be-
liebter Treffpunkt fiir Jung
und Alt. Auch fiir Feiern und
Veranstaltungen jeder Art
(Platz fiir 200 Personen) ist
die Wildrast ideal. Im Restau-
rant werden sowohl heimi-
sche Gerichte aber auch inter-
nationale Speisen und eine
fein sortierte Weinkarte ange-
boten. Es gibt 7 Zimmer , ei-
nen Gastgarten und einen
Friihstiickstaum im  Kaffee-
hausstil, der zum Genuss ei-
ner Tasse Kaffee und kdstli-
chen Mehlspeisen einlddt.

Anlésslich des Knédel Land
Festes gibt es: Fleisch- und
Grammelknddel, Schweins-
braten mit Erdapfelknddel

QO Echsenbach

Gasthaus josef Klang
Marktplatz 6

3903 Echsenbach

Tel. 02849/8208
info@gasthof-klang.at

Der Gasthof Klang in Echsen-
bach wird seit mehreren Ge-
nerationen als Familienbe-
trieb gefiihrt. In dem gemiitli-
chen Gasthaus wird gutbiir-
gerliche Kiiche, herzhaft gar-
niert mit Osterreichischen
und internationalen Speziali-
taten serviert, dafiir ist Josef
Klang weit iiber die Gemein-
degrenzen bekannt. Er bietet
Restaurant-Betrieb mit tagli-
chem Mittagsmenii, einem
Seminar-Raum und sechs
komfortabel  ausgestatteten
Fremdenzimmer.
Kulinarische Spezialitdten
sind das ,Echsen-Pfandl” (Fi-
let-Spitzen), Wiener Schnitzel
und Bauern-Toast. Eine gute
Auswahl an Zwettler Bier-Sor-
ten und Weinen rundet die
Karte ab. Der Festsaal mit
Platz fiir bis zu 400 Personen
ist idealer Rahmen auch fiir
Firmen- und Familien-Feiern.
Anlsslich des Knidel Land
Festes gibt es: Wildschwein-
knddel, Schweins- und
Rindsbraten mit Erdépfel-
knddel am Marktplatz

ASTEG - eine Region stellt sich vor




prasentieren sich

auch mit kreativen Knddelvarianten fiir jeden Geschmack.

Gasthaus Christine Mayrhofer
GroBkainraths 26
3903 Echsenbach
Tel. 02849/8165

Das Gasthaus Mayrhofer in
Groflkainraths bietet von
Mittwoch bis Sonntag gutbiir-
gerliche Kiiche in gemiitli-
chem Ambiente. Im Extrazim-
mer, in dem bis 40 Personen
Platz finden, koénnen Ge-
burtstagsfeiern, Taufen usw.
veranstaltet werden. Sehr be-
liebt und bekannt sind die
hausgemachten Pizzas. Die
Chefin Christl bekocht ihre
Gaste selbst. Eine Pferdekop-
pel und vier Unterstellpliitze
bietet auch Reitern Einkehr-
moglichkeiten. Zu Pfingsten
gibt es jedes Jahr Heurigen-
schmankerl, Ende Juni wird
der traditionelle Kirtag gefei-
ert. Jeden Sonntag im Okto-
ber gibt es Wildspezialititen
und im November auf Vorbe-
stellung gebratenes Gansl mit
herrlichen Knédeln

Anlésslich des Knddel Land

Festes gibt es: vegetarische

Knodel, Grammel- und

Blunzenknédel am Markt-

platz

O Schwarzenau

Gasthaus Desperados
Gabriele Hahnl
BundesstraBe 20

3900 Schwarzenau

Tel. 02849/2539
mail@desperados-bar.at

Das Desperados ist seit Jahr-
zehnten Anlaufstelle fiir alle,
die Neues ausprobieren wol-
len und Altbewdhrtes schiit-
zen. Neben gutbiirgerlicher
Kiche und mexikanischen
Schmankerl gibt es eine gute
Auswahl sowohl vegetarischer
als auch veganer Schmankerl.
Um dem Ruf als Knodel Land
Wirt gerecht zu werden, bie-
ten wir unter anderem Kno-
del mit Gemiise, Kase, Humus
und auch stisse Varianten fiir
Vegetarier und Veganerinnen

ASTEG - eine Region stellt sich vor

an. Das angeschlossene Pub,
mit einem urigen, rustikalen
Gewolbe, ist der Szenetreff
mit ,legendiren Offnungszei-
ten” und garantierter Party-
stimmung bis in die Nacht
und das nicht nur beim Kné-
del Land Fest.

Anlasslich des Knddel Land

Festes gibt es: Vegetarische

und vegane Knidelvaria-

tionen

Gasthaus Kaminstube

Petra und Werner Zlabinger
Waidhofner StraRe 3

3900 Schwarzenau

Tel. 02849/2271

Kaminstube

Das Gasthaus

bietet gutbiirgerliche Kiiche

in gemdiitlicher Atmosphire.
Die Gaststube ladt zum gesel-
ligen Beisammensein bei ei-
nem Achterl Wein aus dem
reichhaltigen Weinsortiment
ein. Der Saal (fiir iiber 100
Personen), oder das Kamin-
stiiberl bieten den idealen
Rahmen fiir Familienfeiern
aber auch fiir Betriebsveran-
staltungen und Seminare
(Beamer und Flipchart vor-
handen). Es gibt eine saisona-
le Speisekarte, Mittagsmentii
und Catering. Ganslessen ab
20. Oktober bis Ende Novem-
ber. Reservieren sie rechtzei-
tig fiir ihre Weihnachtsfeier.
Anlésslich des Knddel Land
Festes gibt es: Kaiserkniddel
beim Fest der Wirtschaft.

Gasthaus Dollerwirt
Franz Doller
GroBhaselbach 5
3900 Schwarzenau
Tel. 02849/2953

Der Dollerwirt ist eine gelun-
gene Mischung aus Dorfwirt,
Gasthaus mit gutbiirgerlicher
Kiiche und einem wichtigen
Veranstaltungsort fiir die Re-
gion. Im gemiitlichen Ambie-
te des Stadls finden regelmas-
sig Feste, Bille, Frithschop-
pen, Konzerte der Blasmusik
aber auch lokaler Musiker
statt. Der rustikale Stadl ist
aber auch ein ganz besonde-
rer Ort fiir Hochzeiten.
Franz Doller bietet unter der
Woche mittags ein Menii an,
und am Wochenende die
klassische, gutbiirgerliche Kii-
che. Die Speisekarte wird je
nach Saison veridndert, und
natiirlich werden die unter-
schiedlichsten Knédelvarian-
ten angeboten. Im November
werden jeden Sonntag Gansl
gebraten.

Anldsslich des Knddel Land

Festes gibt es: Blunzen- und

Grammelknidel, Hirsch-

ragout mit Erddpfelknidel

am Fest der Wirtschaft.

Das Gasthaus Wildrast in Gopfritz ist einer der neun Knddel Land Wirte der Region.  Fotos: R.Klang, privat
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